
Gewan entdecken
Weess

Wëssenschaftlechen Numm: Triticum aestivum
Famill: Süßgräser

Ubaufläch zu Lëtzebuerg (2019):  12.699 ha
Wanterweess      12.384 ha
Summerweess     315 ha

De Weess gëtt 0,4 – 1,5 Meter héich. Wann een d’Klima- 
an d’Waasserufuerderunge kuckt, zielt de Weess zu den  
usprochsvolle Kärenzorten. Heen huet et gäre waarm awer net ze 
dréchen, am léifste mat 800 mm Nidderschlag pro Joer. D‘Zorte 
ginn hirer Qualitéit entspriechend a verschidde Klassen agedeelt, 
zum Beispill brauch ee Broutweess eng Klass A (déi héchste 
Klass). Wann een dovun ausgeet dass een 8.000 kg Weess ob 
engem Hektar ka recoltéieren, kéint een och nach soen dass dat 
160.000 Bréidercher entsprécht. Ausserdeem gëtt de Weess och 
nach aus Ausgangsprodukt fir Nuddele genotzt.



Nom scientifique : Triticum aestivum
Famille : Graminées

Superficie cultivée au Luxembourg (2019) :  12 699 ha
Blé d’hiver :         12 384 ha
Blé de printemps :       315 ha

Le blé atteint une hauteur de 0,4 à 1,5 m et est l’une des cultures 
céréalières les plus exigeantes du Luxembourg en termes de 
conditions hydriques et climatiques. Le blé aime la chaleur et 
pas trop de sécheresse - les précipitations annuelles d’environ 
800 mm sont parfaites. Le grain récolté est divisé en différentes 
classes de qualité : le blé destiné à la boulangerie requiert la 
classe la plus élevée, la classe A. En supposant un rendement 
d’environ 8 000 kg par hectare, un hectare de blé produit environ 
160 000 petits pains. Le blé est également l’ingrédient de base 
de toutes sortes de pâtes.

Gewan entdecken
Blé



Scientific name: Triticum aestivum
Family: Grasses

Area cultivated in Luxembourg (2019): 12 699 ha
Winter wheat       12 384 ha
Spring wheat       315 ha

Wheat grows to a height of 0.4 to 1.5 m and is one of the most 
demanding cereal crops grown in Luxembourg in terms of water 
and climatic conditions. Wheat likes it warm and not too dry – 
annual rainfall of around 800 mm is just right. The harvested 
grain is divided into various quality classes: wheat for baking 
requires the highest ranking, Class A. Assuming a harvest yield 
of around 8 000 kg per hectare, a hectare of wheat produces 
something like 160 000 breadrolls. Wheat is also the basic 
ingredient for all kinds of pasta.

Gewan entdecken
Wheat



Entdeckt méi Informatiounen iwwert Variatioune vu Recolten an iw-
wert d’Notze vun de Felder an eiser Rubrik “Gewan entdecken” op 
eiser Internetsäit www.schuttrange.lu. [Klickt hei]

Découvrez plus d’informations sur les différents types de culture et 
d’utilisation des champs dans notre rubrique “Gewan entdecken” 
sur notre site internet www.schuttrange.lu. [cliquez ici]

Discover more information on the various crop types and field uses 
on our website www.schuttrange.lu. [Click here]
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Gewan entdecken
Eng Aktioun vun der Kommissioun fir Landwirtschaft, 

Forstwirtschaft a ländlech Entwécklung vun der Schëtter 
Gemeng, zesumme mat „Fro de Bauer“.

Une action de la Commission de l’Agriculture, de la Forêt et du 
Développement Rural de la commune de Schuttrange, en 

collaboration avec «Fro de Bauer».

An action of the Commission for Agriculture, Forestry and Rural 
Development of the Commune of Schuttrange,

in cooperation with “Fro de Bauer”.


